_ 00 NOS PI'Od U“'S a Iq qute (Pour 10 Personnes minimum)

Nos Amuse - Bouche lm /:

Nos Entrées présentées en plats

% Plateau de Charcuteries
Graftd Pain Surprise (80 SandWiChs)....ccueeeeerereeresesienssssssssssssessssssssnennes 28.00 € piéce (2 tr. saucisson sec et a I'ail, 2 tr. andouilles, salami, paté de campagne) ......... 2.30 € /pers.
Cake Salé (15/20 Tranches) au 3 Fromages ou Provengal Farandole de Charcuteries
ou lardons ou Fruits de Mer.........ccccveeeereeerinessnneesnnnenne 4.80 € piéce (mini-rillaud, 1 tr. saucisson sec et a I'ail, andouille et jambon blanc) .......... 3.30 € /pers.
Tomate d’AMOUT AUX SESAMES .....evvverererrerrererrsesesssssesssssssssssssesssssesens 0.50 € piece Terrine de Campagne ou Rillettes ou de Mousse de Canard (50g) ..... 0.75 € /pers.
TOrtIllas AUX LEGUMES ....c..cueueerceeereuseasensesessessessesseasessssessessessensenseseens 0.60 € piece Assortiment de Crudités (250 8.) . uuereeemernsssitnnsensennsnssssssessensenassnnes 2.50 € /pers.
Assortiment de Toasts (si Moins de 100 PIECES)eurrerrerererersererererseseseresseaes 0.85 € piece Salade Composée au choiX (250 g.) .c.ceueueueseeeencneeneneeeeeeeecencacs 3.55 € /pers.
Assortiment de Toasts (si plus de 100 PIECES) cuerererrereruresserernsssserersrssseses 0.65 € piece Bodéga de Salade Fraicheur Gourmande au choix (150 g.) ...cocvusueueucne 3.15 € /pers.
Assortiment de Mini-Tartelettes Salés (3 réchauffer) .oeeeerererereresenene 0.70 € piece Salade Fraicheur Gourmande au chOiX (250 g.)..c.coeeueucuecececccncacnes 4.55 € /pers.
MiNi-ClUb AU TRON ...ttt asese e essesesseseasessanes 0.80 € piéce Coquille de Saumon sur Macédoine Fraiche..........cooovuveineinninennnnnns, 2.70 € /pers.
MiN-CIUD QU POUIEL ....cuevreerecurrreesssrnesesasssssessssssssessssssssssesssessessssaens 0.80 € piece Terrine de Rouget Méditerran€enne ........ocveuvecineciniitnecinencnnenes 2.85 € /pers.
Mini-Brochette de LEGUMES........cccceeceeeeerreeereeeerseesreesessnesseeesesssseseens 0.85 € piéce Terrine de St Jacques ........ccviveiineiininininnr e, 3.00 € /pers.
Pique a 12 Mangue GPICEe........uuuumrrerirerereseeresesssesessessessesessesessesenes 0.95 € piece Duo de Saumon au Fromage Frais.........c.cocvvnnnnnnnnn. 3.85 € /pers.
Bouton de St JACqUES aU CUITY.....cceeeeerrrreeereessnsssesseessnsssesssessesssessaens 1.00 € piece % Ananas Antillais Qux Crevettes.........ccceevrriiiiiiiniiinsissssssssssssssssssnnnns 5.00 € /pers.
Briochette de Tartare de St JACQUES.......cccevrerrerrerrerrereesessessessessessenses 1.20 € piece Tartare de St Jacques sur Légumes Marings..........coccevevenenniiennniennens 5.00 € /pers.
Briochette au Magret de Canard...........c.ceeeeerereresesesesesesesesesesesesesnsens 1.20 € piéce Jonque Maritime (Terrine St Jacques, Saumon fumé, gambas,
Plateau Tapas de Charcuteries Maison (4 pieces/pers.) voeeeereeeseesseeeees 1.50 €/ pers. tartare St. JacqUeS...) ceeveesrisunisncssnisnniiisnincsnanaee 5.80 € /pers.
Melon Surprise — environ 50 piques (en saison UNIGUEMENt) .veveveeeeeeeee 12.50 € piece Saumon a la Parisienne et ses 100 g. de Petits Légumes .................... 6.70 € /pers
J Pressée de Pintade auX ECreVviSSes .......ccevvreeeuneerrrrneennnneceeeerennnnnceneens 3.30 € /pers.
K Jonque Périgourdine (Gésiers, Magret, Mousse de Foie de Canard...) v.cceuee 4.55 € /pers.
Foie Gras de Canard Maison, Confiture d’0ignons...........ccccccevrericcnnnne 6.30 € /pers.
Formule Apéritive & 3.80 € Supplément pour présentation a I’assiette .........cocevveeriiiiiiiiineennnnnnn. 0.80 € /pers.

(Les 5 piéces) \
3 Toasts Assortis /Formule Apéritive a ... 6.00 €>

1 Tortillas aux Légumes (Les 8 piéces) — I
1 Club au Thon 3 Toasts Assortis — Nos Entrées a Réchauffer
1 Tomate d’Amour BOUCHEE 318 REINE ..ceuvereeerreerrieeeseeeiessnssaeeseessnssaesseessssssesssessssssessnens 3.00 € piéce
17Tr. De Cake Bouchée de St Jacques auX ECreViSSeS.......uuuumrrererseressesseseesesnesenesenes 3.55 € piece
1 Mini-Brochette de Légumes Coquille St Jacques a la Normande .........cccccceereiiiicinnneennisscssneeenennns 3.55 € piece
1 Pique a la Mangue Epicée Cassolette de St Jacques sur Fondue de Poireaux, Coulis de Homard. 8.10 € piece
1Briochette de Tartare de St Jacques Marmite de Rouget aux LEgumes Pesto........cccceevemreriiiincssnneeenenisssnnns 7.60 € piece
~ s Marmite du Lac (Sandre, Ecrevisses, ANgUIlles...) veeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeeeeseeeeeenes 10.15 € piece
Cassolette de Lotte aux Petits LEGUMES........cccceeeiriccreiirnnscsssssssssnnnnns 10.90 € piece
Pour vos cocktails-dinatoire avec ou sans animation, avec
ou sans service... nous consulter. =




-

i Nos Poissons Chauds l N

Crépinette de Lieu Noir a la Diable..........cceeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeeeeeeeeeeeeeeeenn 5.95 € /pers.
Bonite rosée en Réduction de Balsamique .........cccceeeeeiiiiiiiiiiiiiiiennnnns 6.90 € /pers.
Brochette de St Jacques a la Nantaise .......ccccoeeeveeeeeriiiccssnnneennnsissnnnns 7.00 € /pers.
Dos de Cabillaud Sauce Champagne.........cccceveiiiiiiiiiiiiiiiinininnnnnneennns 7.35 € /pers.
Merlu poché Sauce Normande........ccceeviviiiiiiiiiiiiiiiiiiniinininenneeeeeeeenes 7.60 € /pers.
Filet de Sandre Sauce NaNtaiSe .........ccovvrreririiissinnensiiisssssnneessesssssnnns 8.25 € /pers.
Filet de Dorade Royale au NOilly .......cceevvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciiicceeeeeeens 9.00 € /pers.
Espadon piqué au Chorizo, Lait de COCO ........cceevrumrrrririiisssnnnensnissssnnns 8.90 € /pers.
Queue de Lotte a la Créme de St JACQUES ....cccevriiecinnerenniiissssnnneenennans 9.30 € /pers.
Filet de Bar, Créeme de Langoustine ........cccceeveeiiiiiiiiiiininiininnnsnnssnennnns 9.55 € /pers.
Chaque plat de poisson est servi avec flan de brocolis et julienne de légumes

[ —— Plats Uniques

Porc au Curry ou Colombo de Poulet ou Choucroute Garnie
ou Tartiflette La part de 600 8. .....ccceevveeernnnnnnns 5.90 €/pers.
Couscous (agneau, poulet, merguez) ou Paélla (porc et poulet)
ou Cassoulet (lard, saucisse, saucisson) ou Tajine de poulet
Lapartde 600 8. ....ccccoceerennnen. 6.90 €/pers.

)

—

o

R6ti de Dindonneau a la Creme (*) (1/2 part enfant) ...ceeeeeeeeecrnenenns 4.35 € /pers.
Cuisse de Canard Confite a FOrange.......ccccccevcevvneeeeriiicsssneeensnnsssnnnns 6.30 € /pers.
Cuisse de Pintade Farcie, Sauce Muscadet .....cc..cceeerrreeennnceerrereennnnnnes 6.80 € /pers.
Filet de Canard au POIVIe Vert.......cccccceeeeeeeereeennneccerereennnsseseseneennnnnens 7.20 € /pers.
Supréme de Pintade Farci au FOi@ Gras .......ccceevvueeeereiicssssnneensnsssssnnns 8.00 € /pers.
Brochette de Filet de Caille aux ABFiCOtS ......cceeeuureeerrrrennnneeerereennnnnees 8.30 € /pers.
Jambon de Porcelet 3 1a Créole .......ccevveeemereeirireennnnccenreeeeennneceeeeeennns 7.10 € /pers.
Porcelet ROti 20 @ 40 PEIrSONNES .......ceeerrriiiesrsnnreressssssssnseesssssssssnnnanes 8.00 € /pers.
Porcelet ROti + 40 PErSONNES.......cccceeeeeiirrissssssssssssssssssssssssssssssssssssnnes 6.90 € /pers.
Mignon de Porc au Cidre.........cccceeieiiiiiiiniiiisninsnnssssssssssssssssssssssssnes 6.80 € /pers.
Selle d’Agneau Confit au Miel et Noisettes Grillées..........cccccvrrriinnnee 7.70 € /pers.
Quasi de Veau aux Figues POEIEes.........cccceveeeiiiiiiiiiiiiiiiiinnnininnnnneennns 8.45 € /pers.
Mignon de Veau Sauce PErigourding.........ccovverereiiiicssnneenenisssssnneenns 10.95 € /pers.
Filet de Boeuf Sauce ROYaAle.......coceveveereniiiiiciinnneninsssssnneeesesssssssnnnenns 12.25 € /pers.
Chaque plat de viande est servi avec gratin berrichon et poélée de champignons
(*) Servi avec gratin berrichon uniquement

Nos Viandes Chaudes

%

)

[ ——— Viandes Froides

Au choix : Roti de Dindonneau, Roti de Porc, Roti de Boeuf, ¥ Cuisse de Poulet,
Jambon de Bayonne (y compris mayonnaise et moutarde)

Le plateau de 2 viandes au ChOiX .......cccceeeeeriinrinisssnssssssssssssssssssssssnnnns 2.80 € /pers.

Le plateau de 3 viandes au ChoiX .......ceevicciieriiniiiiiinienenneinscneeeenennn. 4.10 € /pers.

)

| Desserts

ChOUQUELLE SUCIEE ...ccceveeeeririiiisnnerenesissssnnseesesssssssnnsesssssssssnnssanassnns 0.25 € piece
Chouquette fourrée chocolat..........cccceveviiririinirnninnnsssnssnnssscssssssssnnnns 0.50 € piece
1Y Tt T o1 DN 0.60 € piece
Mini-Brochette de Fruits Frais .......ccccceevveereriiisssssnneeniniissssneeessssssssnnns 0.70 € piece
Mini-Tartelette QuX FrUitS......cuuiiiiiiiiiieeeieiieeieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 0.85 € piece
REUCLIONS SUCTEES......cciiiiiiiiiiiiiiiiisisisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 0.85 € piece
POMME... ... eeiiiiiiissnerensesssssnseeses s s s sssns e s s s ssssssanneessssssssnnnsessssssssnnns 1.20 € piéce
Moelleux au Chocolat.........cceeviiiieiiiiiieeeiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 1.20 € piece
Coulant 100 % Chocolat.........cccceiiieiiiinieininneiniseeeinees e 1.65 €/pers.
Tiramisu au Caramel Salé .........ccoviiirvereiniiiiinnnerer e aneeeees 1.80 €/pers.
Salade de Fruits FraiS....c...cceevrreeennnieirreenennnsieeereeeeennssesseeesennsssssesessennns 1.95 € /pers
Tartelette aux Fruits FraiS......ccccciiiirveeenniiiinsssnneensnnsssssnnneesesssssssnneenns 2.20 € piece
Assort. de Mini-Desserts (% Moelleux, % Pommé, Mini-Créme Brulée)...... 2.00 €/pers.
Plateau Gourmand (1 Brochette de Fruits Frais, Mini-Coulant 100 %

chocolat, BOUChEE eXOtIQUE .iiveerirrensiriensiiinnssisrensisnensssnsanssssensssnannnens 2.20 €/pers.
Gateau du Patissier a partager (avec ou sans inscription) :

(Capitole, Fraisier(en saison), Safari, Jupiter, Craquant aux fruits rouges,

Craquant des lles, Exotique, Impérial, Cote d’ivoire, Royal chocolat,

Feuillantine, Poire-Caramel, Marocain, PlaiSir «eeeeereserenerencranerencrencennnees 2.50 €/pers.

Piece Montée (1€ ChOUX) ....ccccceveeeereeiceiiinnneeeeiecessnnneeeeesessnnneesessssnnns 1.20 € piéce

- /




N

{uffet « le Plateau »..... 9.10 € pers.

¢ Farandole de Charcuteries

¢ Plateau de 2 Viandes Froides au choix
e Chips

® Pain de Campagne

¢ Plateau de Fromages (Brie, Emmental)
® Moelleux au Chocolat

™ s

® Duo de Betteraves aux Sésames et Carottes
Rapées

® Duo de Concombres et Piémontaise

¢ Terrine de Rouget Méditerranéenne

® Plateau de 2 Viandes Froides au choix

e Chips

¢ Plateau de Fromages (Brie, Emmental)

® Pain de Campagne

e Assortiment de Mini- Desserts : 5 Moelleux

\Chocolat, % pommé, 1 mini-Créme Brilée J

Guffet «L’Assiettex..... 15.55 €/pB

® Saumon a la Parisienne et ses Pts Légumes
® Plateau de 3 Viandes Froides au choix

® Chips

® Plateau de Cinq Fromages

e Salade Verte

® Pain de Campagne

e Gateau du Patissier au choix

Buffets Froids

/Buffet «Le Saladier»..... 12 10 €/ pers

(" Buffet «La Planchettes.. 13.45 €/pers ) { Buffet «La Corbeille».. 14.70 €/ pers. )

Commande pour_ 10 personnes minimum

I

¢ Salades Composées au Choix

® Terrine de Campagne

¢ Plateau de 3 Viandes Froides au choix
e Chips

¢ Plateau de Cinq Fromages

® Pain de Campagne

¢ Tiramisu au Caramel Salé

N o

\

® % Ananas Antillais aux Crevettes

e Plateau de Tapas de Charcuteries Maison
e Plateau de 2 Viandes froides au choix

e Clafoutis de Légumes

¢ Plateau de 5 Fromages

* Salade Verte

® Pain de Campagne

e Gateau du Patissier au choix

Repas « La Cocotte » .. 10.65 €/ pep

¢ Paélla ou Couscous ou Cassoulet ou Tajine
¢ Plateau de Fromages (Brie, Emmental)

® Pain de Campagne

e Tartelette aux Fruits Frais

. s

. o

/Buffet «L’Ardoise»..... 17.25 €/ pB

\

® Jonque Maritime

e Bodega de Salade Fraicheur Gourmande au
choix

® Plateau de 2 Viandes froides au choix

® Ardoise de Fromages Affinés P. Beillevaire

e Salade Verte

® Pain de Campagne

® Plateau Gourmand :
1 Brochette de Fruits, Mini-Coulant 100 %

\chocolat, 1 Bouchée exotique J

\

® Assortiment de Salades Composées
® Porcelet R6ti (20 pers. minimum)

® Et ses Garnitures

¢ Plateau de 5 Fromages

e Salade Verte

® Pain de Campagne

Chocolat, % pommé, 1 mini-Créme Brilée

.

® Assortiment de Mini- Desserts : % Moelleux

Repas Chauds

(epas « Le Chaudron » .. 15.60 €/@

/Repas « La Marmite » .. 12.90 €/ pk

® Pressée de Pintades aux Ecrevisses
® Cuisse de Canard Confite a I'Orange
® Et ses Garnitures

¢ Plateau de Cinq Fromages)

® Pain de Campagne

e Coulant 100 % Chocolat

o

Location de Vaisselle

Forfait a 1.95 €/pers.

(1 verre, 1 Grandes assiette, 1
assiette a dessert,
1 jeu de couverts)

(a rendre non lavée)

Forfait a 3.25 €/pers.

(1 flute, 2 verres, 2 Grandes
assiettes, 1 assiette a dessert, 1
jeu de couverts,
tasse et sous-tasse)

. o

qlms « La Sauteuse» .. 19.50 €/p®

N A

* Marmite de Rouget aux Légumes Pesto
® Supréme de Pintade Farci au Foie Gras
® Et ses Garnitures

¢ Plateau de 5 Fromages

® Pain de Campagne

® Gateau du Patissier

. o

Menu Enfant
« Le Poélon »...6.60 €

e Mousse de Foie (90 g)
Roti de Dindonneau
Gratin berrichon
Tartelette : Pommé
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a N
Pain de Campagne (1 boule tranchée pour 6 personnes) wu.eeeeeeeeeeeeeeeseeeseees 0.65 € /pers.
Petit Pain INAIVIAUEI .....cceviiiiiiiieriiriiicceerensnssseeeeess s sneee e s essssnnne 0.50 € piece
SAlade VErte.......ceieiiieeieicnreeicnreeccnresscsnrssssne e s s neessssnsessssnesssssnesssnnes 0.50 € /pers.
CRIPS coveeeieieerieieeeeesseeeresseeesesseeesssaeesessnsessssnsessssnsessssnsessssnessessneessnnns 0.20 € /pers.
Petit Plateau de 2 Fromages (Brie, EMmental) ucucceerseeeenesisssssnneessssssssnnns 1.25 € /pers.
Plateau de 5 Fromages (Brie, Emmental, St Nectaire, Fleur Aunis, Chévre) ... 1.55 € /pers.
Fromages Dégustation P. Beillevaire (3 piques/personne) ....eeeeeeeeeeeeeenees 1.85 € /pers.
Ardoise de Fromages Affinés P. Beillevaire .........cccceeevveeeineiiiisiinnnnnns 2.85 € /pers

Y

012, dont TVA 7 %

7

Conditions de vente A

e Livraison Gratuite (suivant nos disponibilités) sur la commune de Bouaye si commande
supérieures a 250 euros (sinon forfait 20 euros)

e Forfait de Livraison (*): 40 euros pour toute livraison inférieure a 500 euros sur les
communes suivantes : Basse Goulaine, Bouguenais, Brains, Cheix en Retz, Couéron,
Indre, La Chevroliere, La Montagne, Le Pellerin, Les Sorinieres, Nantes, Orvault, Pont St
Martin, Port St Pére, Rezé, St Aignan de Grand Lieu, St Herblain, St Jean de Boiseau, St
Léger Les Vignes, St Lumine de Coutais, , St Mars de Coutais, Ste Pazanne, St

Sébastien/loire, Sautron, Sucé/Erdre, Vertou.
(*) ce forfait comprend le déplacement A/R et mise en place de votre repas

e  Frais de Livraison en dehors de ces communes : nous consulter

[N

Les Plats et Matériel (hors vaisselle en location) seront rendus propres et en bon état,

tout matériel cassé, perdu et non lavé donnera lieu a facturation supplémentaire. J

7 R
[ Retrouvez nous sur les Marchés de la région ...
: Mardi Nantes —Jean Macé & Rezé - Chateau

:: Mercredi Thouaré

1 Jeudi Bouguenais - Les Couéts & Nantes - Zola

:: Vendredi Rezé - Place du 8 Mai

:: Samedi Vertou

:: Dimanche Vertou
\ )

LS

TRAITTTEUR

Maitre Artisan Fabricant
%

P.A. des Coteaux de Grand-Lieu
Rue de la Borne Seize
44830 Bouaye

Tél. 02.40.26.80.06 - Fax 02.40.32.72.12
bossis.didier@wanadoo.fr

www.Bossis-Traiteur44.com



